
Tartare di tonno*, pepe rosa e confit di cipolla rossa, 
chips e gel agli agrumi (4)

Tuna tartare* with pink pepper and red onion confit,
citrus chips and citrus gel (4)

Gnocchi di patate alle vongole veraci e polpa di granchio (1,2,3,14)
Potato gnocchi with clams and crab meat (1,2,3,14)

Filetto di spigola* al forno caponata di verdure e il suo fondo (4,9) 
Oven-baked sea bass fillet* with vegetable caponata

and its own sauce (4,9)

Mousse al cioccolato fondente 
con coulis di lamponi e sorbetto al mandarino (1,3,7,8)

Dark chocolate mousse
with raspberry coulis and mandarin sorbet (1,3,7,8)

MENU 4  PORTATE  | 4 COURSES MENU  
bevande escluse | drinks not included

Euro 70,00  a persona | per person
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