
Euro 80 a persona, bevande escluse 
Info and reservations +39 06 699811    caferomano@starhotels.it 

DINNER
IN LOVE 

1 4 . 02 . 2026

C E L E B R I A M O  L ’ A M O R E  C O N  U N  M E N U  S P E C I A L E

C E L E B R A T E  L O V E  W I T H  A  S P E C I A L  M E N U

Stuzzichino di scampi alle arance rosse e pepe rosa 
Amuse-bouche of scampi with blood oranges and pink pepper

 Carpaccio di gamberi rossi innamorato 
al pistacchio e stracciatella 

Carpaccio of red prawns with pistachio and stracciatella

Paccheri all’astice baciato al dragoncello 
Paccheri pasta with lobster and a whisper of tarragon

 Tonno scottato alla crema di zucca e melograno  
Seared tuna with pumpkin cream and pomegranate

 Dolce Cupido
Sweet Cupid Dessert

Live music



A TOAST
TO LOVE 

1 4 . 02 . 2026

C E L E B R I A M O  L ’ A M O R E  C O N  C O C K T A I L  S P E C I A L I

C E L E B R A T E  L O V E  W I T H  O U R  S I G N A T U R E  C O C K T A I L S

Raspberry Kiss
Sofisticato e romantico

Lamponi freschi, Ciroc Vodka,
dolcezza alla rosa, essenza di limone

Fresh Raspberries, Ciroc Vodka, 
rose sweetness, lemon essence

euro 23

Pink Passion
Elegante e delicato

Prosecco Mionetto 00, Seedlip spice 94, 
dolcezza al frutto della passione, essenza di limone
Prosecco Mionetto 00 alcool free, Seedlip Spice 94,

passion fruit sweetness, lemon essence
euro 18


