Cafe Romano

RESTAURANT

CENONE DI CAPODANNO

31 DICEMBRE 2026
New year’s Fve- December 31st, 2026

Calice di Champagne Cuvee Rose' Laurent Perrier
Glass of Champagne Cuvee Rose' Laurent Perrier

Zuppetta di roveja di Colfiorito, scampo e caviale
Colfiorito roveja pea velouté with steamed langoustine and caviar

Battuto di gamberi rossi, finocchi e agrumi di Sicilia
Red prawn tartare with fennel and Sicilian citrus

Capesante scottate con stracciatella e puntarelle croccanti
Seared scallops with stracciatella cheese and crispy puntarelle

Raviolo con pappa al pomodoro, astice e erbe del mediterraneo
Raviolo with tomato sauce, lobster and Mediterranean herbs

Filetto di rombo con passatina di topinambur e anice stellato,
carciofi al profumo di tartufo nero
Turbot fillet with sunchoke purée, star anise, and black truffle artichokes

Granita al melograno con loto marinato
Pomegranate granita with marinated lotus persimmon

Delizia di Capodanno
New Year’s delight

Lenticchie e cotechino, il benvenuto al nuovo anno
Lentils and “cotechino”, the traditional Italian welcome of the New Year

LIVE MUSIC

Menu € 230 a persona (bevande escluse) | Menu € 230 per person (beverages excluded)

CHAMPAGNE

Per prenotazioni | For reservations
Via Bocca di Leone, 1400187 Roma T. +39 06 699811
reservations.inghilterra.rm@starhotels.it

STARHOTELS

ROMA




	CENONE DI CAPODANNO  31 DICEMBRE 2026
	New year’s Eve- December 31st, 2026
	Calice di Champagne Cuvee Rose' Laurent Perrier Glass of Champagne Cuvee Rose' Laurent Perrier
	Zuppetta di roveja di Colfiorito, scampo e caviale  Colfiorito roveja pea velouté with steamed langoustine and caviar
	Battuto di gamberi rossi, finocchi e agrumi di Sicilia   Red prawn tartare with fennel and Sicilian citrus
	Capesante scottate con stracciatella e puntarelle croccanti  Seared scallops with stracciatella cheese and crispy puntarelle
	Raviolo con pappa al pomodoro, astice e erbe del mediterraneo Raviolo with tomato sauce, lobster and Mediterranean herbs
	Filetto di rombo con passatina di topinambur e anice stellato,  carciofi al profumo di tartufo nero  Turbot fillet with sunchoke purée, star anise, and black truffle artichokes
	Granita al melograno con loto marinato Pomegranate granita with marinated lotus persimmon
	Delizia di Capodanno New Year’s delight
	Lenticchie e cotechino, il benvenuto al nuovo anno Lentils and “cotechino”, the traditional Italian welcome of the New Year
	LIVE MUSIC
	Menu € 230 a persona (bevande escluse)  | Menu € 230 per person (beverages excluded)




