
DINNER 
IN LOVE

14.02.2024

Celebriamo l’amore con questo menu speciale
We celebrate love with a special menu
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Carpaccio di ricciola 
con maionese allo zenzero e chips di riso nero (3,4,12)

Amberjack carpaccio with ginger mayonnaise and black rice chips (3,4,12)

Ravioli di patate con guazzetto di scampi, rapa rossa e pistacchio (1,2,3,4,7,8,9)

Potato ravioli with scampi stew, red turnip and pistachio  (1,2,3,4,7,8,9)

Dentice cotto al forno su spuma di topinambur,
caponata di verdura e salsa alla malvasia istriana (1,3,4,7,9)

Baked red snapper on Jerusalem artichoke foam,
Vegetable caponata and Istrian Malvasia sauce (1,3,4,7,9)

Mousse al cioccolato fondente 80%, 
coulis di ribes rosso e crumble di mandorla (1,3,6,7,8)

80% dark chocolate mousse, redcurrant coulis and almond crumble (1,3,6,7,8)

70 euro a persona |per person
Acque minerali e caffè (vini non inclusi)

Mineral waters and coffee (wine not included)

 


