
ASPARAGUS MONTH

Mese dell’asparago
SFORMATINO DI ASPARAGI 
CON CREMA LEGGERA AL PARMIGIANO E GUANCIALE CROCCANTE
Asparagus little soufflé with parmesan cream and crunchy bacon
11 euro

RISOTTO MANTECATO CON BRUSCANDOLI, 
ROBIOLA DELLE LANGHE E GRANELLA DI NOCCIOLA
Carnaroli rice creamed with wild sprouts, robiola cheese and hazelnuts
13 euro

STRACETTI DI VITELLO ALLE PUNTE D’ASPARAGO
SU SCHIACCIATA DI PATATE AL TIMO
Veal steaks with asparagus on mashed potatoes flavoured thyme
23 euro

CIALDA CROCCANTE CON RICOTTA DI PECORA, 
ASPARAGI BIANCHI, CANDITI E CARAMELLO LEGGERO AL PEPE VERDE
Crispy waffle with sheep ricotta, white asparagus, 
candied and green pepper light caramel 
9 euro

RESTAURANT “BRUSCHETTERIA” 
-GROUND FLOOR-

 FROM 12.30 PM TO 2.30 PM 
FROM 7.30 PM TO 10.30 PM

T (+39) 022055400

RISTORANTE “BRUSCHETTERIA”
-PIANO TERRA-  
DALLE 12.30 ALLE 14.30  
E DALLE 19.30 ALLE 22.30
T (+39) 022055400


