
Flute di bollicine con stuzzichini dello chef 

Glass of  sparkling wine with chef  selection appetizers   

 

Insalata tiepida di gallina e carciofi 

Warm chicken and artichokes salad 

 

Ravioli di faraona con salsa cremosa e pepe nero 

Guinea fowl ravioli with creamy cheese sauce and black pepper 

 

Risotto alle mandorle, bollicine e zucchine 

Italian risotto with sparkling wine  almonds and courgettes 

 

Petto di cappone alle castagne con patate fondant 

Capon breast with chestnuts with oven baked potatoes 

 

Foresta nera di panettone 

Black forest with candies and sultana 

 

Caffè e Panettone 

Coffee and Panettone 

 

Acqua minerale naturale e gasata 

Still and sparkling mineral water 

 

 

 

 

 

€ 50 per persona iva e servizio inclusi 

€ 50 per person VAT and service included 

Menù di Natale  
Christmas Menu 



Flute di bollicine con stuzzichini dello chef 

Glass of  sparkling wine with chef  selection appetizers 

 

Tartare di salmone, guacamole, pomodorini fritti e vele di pane 

Marinated salmon tartare, guacamole, fried tomatoes and bread flakes 

 

Ravioli di branzino al limone e capperi 

Sea bas ravioli with capers and lemon 

  

Risotto “gli aironi” 

alla crema di zucchine, crescenza e semi di papavero   

Italian risotto with courgettes, soft cheese and poppy seeds 

 

Cubo di pesce spada in crosta di pane ai capperi, emulsione 

alla bottarga con carciofi saltati 

Sword fish wrapped with breadcrumbs and capers, fish roe’e eggs sauce 

and sauted artichokes  

 

Sfera con crema cotta al ginepro, spuma di ricotta e gelatina alle pere 

Cream flan with juniper, ricotta mousse and pears jelly 

 

Acqua minerale naturale e gasata 

Still and sparkling mineral water 

 

Caffè 

Coffee 
 

 

Dalle 19:30 alle 22:00 / From 7:30pm to 10pm 
 

€ 70 per persona iva e servizio inclusi  

€ 70 per person VAT and service included 

Menù di Capodanno  
New Year’s Eve Dinner 


