
Flûte di bollicine con stuzzichini dello chef   

Welcome drink with Chef ’s amouse-bouche 

 
Millefoglie di  pane guttiau al carbone, mousse di baccalà alle olive e capperi, 

Pachini confit e purea di carote 

Codfish mousse with olives and capers, confit tomatoes and mashed carrots 

 
Anelli di pasta Afeltra con pesto di pistacchi, polvere di zenzero,  

calamari e pomodorini confit   

Ring pasta with pistachio sauce, ginger powder, confit tomatoes and squids 

 
Risotto “gli aironi” alla barbabietola, burrata e gambero  

Italian risotto with beetroots, soft cheese and shrimps 

 
Bianco di pesce in crosta di pan di molche alle olive,   

cipolla di tropea caramellata e pomodorini fritti 

Codfish wrapped with olive bread, caramelized onions and fried tomatoes 

 
Cremoso ai pistacchi con biscotto alle nocciole e crema gianduia  

Pistachio flan with hazelnut cheesecake and chocolate sauce 

 

 

 

 

 

 

 

 
€ 70,00 per persona, inclusi acqua e caffè | € 70,00 per person, including water and coffee 

Dalle 19:30 alle 22:00 | From 7:30 pm to 10.00 pm  

CENA DI SAN SILVESTRO  
NEW YEAR’S EVE DINNER 


