
Aperitivo di “benvenuto” con flûte di prosecco e sfiziosità dello Chef

Buffet
Salmone marinato all’erbetta cipollina ed agrumi
Carpaccio di branzino con cipollotto dolce brasato
Zucca marinata con crema di burrata e uova di salmone
Gamberi in pasta kataifi e salsa al coriandolo
Millefoglie di polenta con baccalà mantecato e carciofi
Speck d’anatra con cavolo rosso marinato ai mirtilli
Ravioli di zucca mantecati al tartufo nero
Paccheri al ragù di rana pescatrice al finocchietto e pomodorini confit
Baccalà classico in umido con olive e cialda di pane croccante
Selezione di insalate e verdure di stagione
Tradizionale cotechino con lenticchie
Pandoro e panettone con salse di accompagnamento
Soffice al mandarino
Mousse al cioccolato nero con crumble alla nocciola

Acqua minerale
Pietragrande Trentino bianco - Villa Margon, Tenute Lunelli
Ziggurat Montefalco red DOC - Tenuta Castelbuono, Tenute Lunelli
Caffè
Bottiglia di Ferrari Maximum Brut con bicchieri da asporto 
(1 ogni tavolo) per brindisi a San Pietro

euro 75,00  (per persona)
Bambini fino a 10 anni -50%
Menù bambini euro 30,00 (per bambino)

31.12.2018 / H 20.30 
MENU DI CAPODANNO
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Sparkling welcome drink with Chef ’s appetizers

Buffet
Sea bass carpaccio with braised sweet onion
Marinated pumpkin with creamed 
burrata “Apulian” cheese and salmon roe
Prawns in kataifi pasta and coriander sauce
Polenta millefeuille with creamed cod and artichokes
Duck speck with red cabbage marinated with blueberry sauce
Pumpkin ravioli with black truffle sauce
Paccheri with monkfish ragout marinated with fennel, 
and with cherry tomatoes confit
Traditional stewed cod fish with olives
and crispy bread waffle
Salad selection and assorted seasonal vegetables
Traditional cotechino with lentils
Pandoro and panettone with sauces
Mandarin parfait
Black chocolate mousse with hazelnut crumble

Mineral water
Pietragrande Trentino white - Villa Margon, Tenute Lunelli
Ziggurat Montefalco red DOC - Tenuta Castelbuono, Tenute Lunelli
Coffee
Bottle of  Ferrari Maximum Brut with take-away glasses 
(1 each table) to toast at San Pietro

euro 75,00 (per person)
Children under 10 years 50% off
Kids menu euro 30,00 (per children)

31.12.2018 / H 08.30 pm 
NEW YEAR’S EVE MENU


