Apicio  THETTALIAN
EATALY  FASTER!

Tradizionale torta al formaggio

con insalata di puntarelle “alla Romana”

e stracciatella

Traditional cheese cake with “puntarelle alla Romana”
(wild chicory) and stracciatella cheese salad

Lasagnetta artigianale con ragu bianco di vitello,
carciofi e pecorino Romano DOP

Homemade small lasagna with white veal ragout,
artichokes and pecorino Romano DOP

Costolette d’agnello “Villnoesser”,
con vellutata di fave bianche

e cicorietta di campo ripassata
“Villnoesser” lamb chops,

with velvety white broad beans

and freshly harvested chicory

Mousse di ricotta e visciole
Ricotta cheese and sour cherry mousse

Tipica colomba Pasquale

\ 4 \ W/ Typical Easter cake

euro 35,00
per persona-per person
(lva inclusa - Vat included)
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