
Alici del Cantabrico, burrata ed insalata di carciofi
Cantabr ian  anchov i e s,bur ra ta  che e s e  and  ar t i chok e s  sa lad

Maccarello con giardiniera e frutti rossi
Mackare l  wi th  p i ck e ld  v e g e tabl e s  and  red  f r u i t

Ravioli di scampi con porcini e fiocchi di stracciatella
Shr imps  rav i o l i  wi th  po rc in i  mushrooms 
and  s t rac c ia t e l la  che e s e

Risotto alla barbabietola con porro bruciato 
e salsa al blu di Langa
Bee t roo t  r i s o t t o  wi th  bur n t  l e ek  and  blue  che e s e  sauc e

Filetto di rana pescatrice 
con guazzetto di mare e broccolo romanesco
Monkf i sh  f i l l e t  in  s ea food  guazze t t o  and  roman broc co l i

Semifreddo al pistacchio 
con salsa di cioccolato e mandorle bianche
Pistachio parfait with chocolate and almonds sauce

Buffet della frutta fresca, frutta secca e dolci natalizi
Fresh  and  dr i ed  f r u i t  bu f f e t  and  Chr i s tmas  swee t s

Lenticchie e cotechino
Len t i l s  and  co t e ch ino

Chardonnay Cantine Silvestri, Lazio
Sirah del Lazio Cantine Silvestri, Lazio
Ferrari Brut Metodo Classico

euro 150 
(per persona, acque minerali e caffè compresi)
(per person, mineral water and cof fee are included)
Sconto 50% per bambini con età inferiore a 10 anni 
Spec ia l  k ids  d i s coun t  fo r  ch i ld ren  unde r  10 years  o ld

LIVE MUSIC DINNER SHOW

31.12.2019 | DALLE 20.30
FROM 08.30 pm
NEW YEAR’S EVE 
DINNER 2020 
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