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31.12.2019 | DALLE 20.30
FROM 08.30 pm

NEW YEAR’S EVE
DINNER 2020

Alici del Cantabrico, burrata ed insalata di carciofi
Cantabrian anchovies,burrata cheese and artichokes salad

Maccarello con giardiniera e frutti rossi
Mackarel with pickeld vegetables and red fruit

Ravioli di scampi con porcini e fiocchi di stracciatella
Shrimps ravioli with porcint mushrooms
and stracciatella cheese

Risotto alla barbabietola con porro bruciato
e salsa al blu di Langa
Beetroot risotto with burnt leek and blue cheese sauce

Filetto di rana pescatrice
con guazzetto di mare e broccolo romanesco
Monkfish fillet in seafood guazzetto and roman broccolt

Semifreddo al pistacchio
con salsa di cioccolato e mandorle bianche
Pistachio parfait with chocolate and almonds sauce

Buffet della frutta fresca, frutta secca e dolci natalizi

Fresh and dried fruit buffet and Christmas sweets

Lenticchie e cotechino
Lentils and cotechino

Chardonnay Cantine Stlvestri, Lazio
Swrah del Lazio Cantine Stlvestri, Lazio
Ferrart Brut Metodo Classico

euro 150

(per persona, acque minerali e caffé compresi)

(per person, mineral water and coffee are included)

Sconto 50% per bambini con eta inferiore a 10 anni

Special kids discount for children under 10 years old
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