
 

Prosecco di benvenuto con delizie dello chef 

Prosecco with chef  delicacies 
 

Antipasti   
Starter 

 

Battuta di fassone  della tradizione con tuorlo d’uovo grattuggiato 

Carpaccio Meat with crumbled egg yolk 
 

Antipasto Gianduia 

Gianduia starter 
 

Sformatino di cardi con fonduta  al Castelmagno 

Cardoon tart with Castelmagno cheese 
 

Zampone in forma con lenticchie di Castelluccio 

Zampone sausage with lentils 
 

Primi piatti  

First courses 
 

Tortrellacci di zucca fatti in casa con burro e salvia 

Pumpkin “tortelli” with butter and sage 
 

Tagliolini ai 30 rossi con ragù d’anatra 

Tagliolini thirty yolk pasta with duck ragù 
 

Secondo piatto  

Main course 
 

Filetto di maiale con renette essiccate  

Fillet of   pork Piemontese selection "La Granda" with pome  
 

Patate rosse dorate 

Baked potato 
 

Dessert 
 

Tortino soffice di cioccolato con cuore caldo  su crema vaniglia all’arancia 

Soft chocolate cake with orange vanilla cream 

 

Acqua, vino e caffè inclusi  

Water, wine and coffee included  
 

€ 69,00 per persona / € 69,00 per person 

 

Cena del 31 Dicembre  
31st December Dinner  


