
Flûte di Prosecco 

Flûte of  Prosecco 

 

Tartare di tonno sul letto di avocado e salsa guacamole 

Tuna tartare with avocado and sauce guacamole 

 

Carpaccio di salmone aromatizzato all’anice stellato 

“Carpaccio” salmon flavoured star anice 

 

Sformatino di radicchio con bagna leggera 

Flan of  red chicory with light anchovies sauce 

 

Zampone in forma con lenticchie di Castelluccio 

Zampone  with “Castelluccio” lentils 

 

Maltagliati con funghi porcini freschi e gamberetti 

“Maltagliati” pasta with porcini mushrooms and shrimps 

 

Quadrotti meremmani con scarola, pecorino romano e noci 

“Quadrotti” pasta filled with batavian endive, pecorino cheese and nuts 

 

Cosciotto di maiale cotto a bassa temperature e la sua salsa  

Leg of  pork cooked at low temperature 

 

Patate sabbiose 

Breadcumb potatoes  

 

Il bonet va in bianco 

White chocolate pudding with almonds biscuits 

 

Acqua, vino e caffè inclusi  

Water, wine and coffee included  
 
 

€ 74,00 per persona | € 74,00 per person 

Ingresso ristorante dalle ore 19.15 alle 21.15 | Service open from 07.15 pm to 09.15 pm 

CENA - 31 DICEMBRE 2019  
DINNER - 31st DECEMBER 2019 


