
Flûte di bollicine con amuse-bouche di cotechino e lenticchie 

Welcome drink accompanied by cotechino and lentil amouse-bouche 

 
Tataki di manzo servito con brodo al mandarino, biete e mirtilli 

Beef  tataki served with tangerine broth, chard and blueberries 

 
Gnocchi di patate con ragù d’anatra e pistacchi 

Potato gnocchi with duck ragout and pistachios 

 
Filetto di vitello arrosto al tartufo nero servito con 

patate al burro, puntarelle e salsa al vino rosso 

Roasted veal fillet with black truffle served with  

buttered potatoes, chicory and red wine sauce 

 
Frolla croccante con cremoso al cioccolato fondente, lampone e gelato alla vaniglia 

Crispy pastry dough with dark chocolate, raspberry and vanilla ice cream 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
€ 60,00 per persona, inclusi acqua e caffè. Vini esclusi. 

 

€ 60,00 per person, including water and coffee. Excluding wine. 

CENA DI SAN SILVESTRO  
NEW YEAR’S EVE DINNER 


