
 

 
 

 

 

 

 

 

 

MENU DI SAN VALENTINO 
 

 
 

Antipasti / Starters 

 
Battuto di ricciola, maionese alle clementine, frutto della passione, ananas, 

mirtillo e rapanello 

Raw amberjack served with an exotic mayonnaise composed of clementine, passion 

fruit, blueberries and horseradish. 

 

 

Primo Piatto / First Course 

 
Risotto alla barbabietola, crema al lampone, gamberi arrosto e menta 

Beetroot Risotto, Raspberry sauce, roasted shrimp and mint 

 

Secondo Piatto / Main Course 

 
Coda di rospo al forno, pancetta croccante, radicchio agrodolce marinato, 

pinoli, uvetta e sugo d’arrosto 

Baked monkfish, crispy bacon, Red chicory sweet and sour marinate, Pinoli 

nuts, raisins and roast meat sauce 

 

Dessert 

 
Frolla sabbiata, cremoso al cioccolato fondente, gel alle fragole e more 

Dark chocolate shortbread mousse, strawberry and blackberry reduction. 

 

 

 
€40 per persona, Acqua e Vino e caffè  inclusi 

Per informazioni e prenotazioni  T 346 995 79 29 

Pietramellara.bologna@gmail.com 
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