
Calice di prosecco di Benvenuto 
Welcome with Prosecco flûte 

Baccalà mantecato 
con germogli di piselli e pane carasau
Creamed codfish 
with pea sproutz, “carasau bread” 

Carnaroli con code di gamberi, 
erba cipollina e bisque di crostacei 
Carnaroli rice with prawn tails, 
chives and shellf ish bisque 

Tamburello di spada* 
con carciofi e olive Taggiasche 
Swordfish tambourine 
with artichokes and Taggiasca olives

Bavarese al cioccolato bianco, 
con gelè al lampone e pan di Spagna  
White chocolate Bavarian cream 
with raspber r y gelè and sponge cake 

Panettone
Panettone

Prezzo vini esclusi / Price excluding wines:
euro 60 (per persona / per person )

Nel costo del menu sono compresi: coperto, 
acque minerali e caffè Illy. Distillati e liquori sono esclusi
Mineral waters, selection of  assorted breads and espresso cof fee
are included in the menu. Spirits and liqueurs are excluded.

25.12.2019 / H 12.30 - 12.30 pm
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