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GREEN FOOD & MOOD 31.12.2019 / H 20.30 - 8.30 pm

OEATALY DEGUSTAZIONE
DI CAPODANNO

NEW YEAR’S EVE
P LR TASTING MENU

Calice di prosecco di Benvenuto
Welcome with Prosecco flite

Prosciutto di Parma 24 mesi
con bufala Campana

24th month-aged Parma ham
with buffalo mozzarella cheese

Gnocchi di zucca* con crema di taleggio,
cipolla caramellata e bacon croccante
Pumpkin gnocchi with taleggio cream,
caramelized onion and crispy bacon

Controfiletto di manzo
“La Granda” con lenticchie

“La Granda™ Sirloin beef with lentil

Mousse al cioccolato

con crema al caramello e pan di spagna
Chocolate mousse

with caramel cream and sponge cake

Panettone
Panettone

' ir‘
' ir‘
¥
(| -

Prezzo vini esclusi / Price excluding wines:

g . b3 = - euro 53 (per persona / per person)
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Nel costo del menu sono compresi: coperto,

acque minerali e caffe Illy. Distillati e liquori sono esclusi
Mineral waters, selection of assorted breads and espresso coffee
are included in the menu. Spirits and liqueurs are excluded.
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