
Vellutata di pomodoro Pachino giallo con seppia alla brace 

Yellow tomato pachino velauté with grilled squid 
 

Rotolino di salmone con crema di burrata e aneto, 

carpaccio di pesce spada marinato al finocchietto e arancia  

Salmon roll with burrata and dill,  

orange and fennel marinated swordfish carpaccio 
 

Sfoglia di culatello con robiola Roccaverano in panure di frutta secca  

con mousse di foie gras con pane carasau 

Culatello with robiola cheese in a dry fruit panure  

and foie gras mousse served with carasau bread 
 

Risottino con cuore di carciofi e dentice 

Risotto with artichokes and seabream 
 

Tortelli di cappone con burro montato e sfoglia di pancetta croccante 

Capon tortelli with butter and crispy pancetta 
 

Sorbetto al limone profumato con mentuccia e lime 

Wild mint and lime flavored lemon sorbet 
 

Punta di faraona ripiena di castagne, noci e tartufo con purea di patate dolci 

Guinea-fowl with chestnut, walnut and truffle stuffing with sweet potato purée 
 

Guazzetto di pesce con crostone di pane aromatizzato al rosmarino 

Fish bisque with rosemary croutons 
 

Semifreddo ai datteri con coulis di cioccolato fondente 

Date semifreddo with dark chocolate coulis  
 

Trancetto di panettone della tradizione 

Traditional panettone 
 

 

Dopo la mezzanotte verrà servito cotechino e lenticchie di buon augurio! 

After midnight cotechino and lentils will be served as good luck wish! 
 

 
€ 110,00 per persona, inclusi acqua e vino di nostra selezione 

€ 110,00 per person, including water and wine 

CENA DI SAN SILVESTRO  
NEW YEAR’S EVE DINNER 

 

Cenone con musica dal vivo e ballo | Dinner with live music and dance 


