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WOMEN’S 
WEEK

DALL’8 AL 15 MARZO
From 8th to 15th March

Speciali fuori menu per celebrare insieme questa festività.
Our special menus to celebrate together this festivity.

ANTIPASTO | STARTER
Pan Cake con mimosa d’uovo, maionese di avocado e caviale di salmone (1,3,4)

Pan cake with “mimosa eggs”, avocado mayonnaise and salmon caviar (1,3,4)

20€

PRIMO PIATTO | FIRST COURSE
Paccheri con pesto di mandorle, porri e zafferano, ricotta secca e seitan croccante (1,7,8)

Paccheri with almond,  leek and saffron pesto, dry ricotta and crunchy seitan (1,7,8)

22€

SECONDO PIATTO | SECOND COURSE
Code di gamberi,  crema di ceci e mostarda piccante (2)

Prawn tails, chickpea cream and spicy mustard (2)

26€

DOLCE | DESSERT
Torta mimosa con moo e fiori di sale (1,3,7,8)

“Mimosa cake” with moo and salt flowers (1,3,7,8)

12€

SIGNATURE COCKTAIL: “WHITE COSMO”
Vodka, liquore al lychee, succo di lime

Vodka, lychee liqueur, lime juice
18€


