
La Cucina Sarda 

MENU 
 

 Panadas ripiene di verdurine, ricotta con pomodoro candito 

Panadas filled with vegetables, ricotta cheese and candied tomatoes 

 

Malloreddus alla Campidanese (ragù di salsiccia, finocchietto e pecorino) 

Campidanese Malloreddus with sausage sauce, wild fennel and Pecorino cheese 

Culurgiones ripieni di patate e menta al burro d’arancia 

Culurgiones filled with potatoes and mint with orange butter sauce 

 

Porceddu sardo disossato profumato al mirto con patate al cartoccio 

Porceddu (typical Sardinian pork) with myrtle essence and  baked in foil potatoes 

 

Seadas con zucchero e miele 

Seadas cake with sugar and honey 

presenta / presents 

Reservations: 

business.mi@starhotels.it - T: 02 535451 - Via Privata Pietro Gaggia 3  

Combinazione di due piatti a scelta, accompagnati da un calice di vino €25,00   

Combination of two courses of your choice and a glass of wine €25,00  

Valido a pranzo e a cena / Valid for lunch and dinner  

Una settimana dedicata alla scoperta dei sapori della Sardegna durante la quale il nostro 

Chef  vi delizierà con piatti della tradizione sarda. 

 Dal 9 al 15 Aprile 

A week dedicated to the discovery of  the Sardinian flavors, during which our chef  will  

delight you with traditional Sardinian dishes.  

From April 9th to 15th 

mailto:Business.mi@starhotels.it

