
 
 

 

Marco Terenghi è il nuovo Executive Chef de L’Assaggio 

al Castille Paris – Starhotels Collezione 

 

 
 
Parigi, 19 gennaio 2026 – Castille Paris – Starhotels Collezione annuncia la nomina di 
Marco Terenghi come nuovo Executive Chef de L’Assaggio, il raffinato ristorante italiano 
dell’hotel. Giovane Chef e di grande talento, Terenghi porta con sè un approccio 
contemporaneo alle tradizioni della cucina italiana, dando vita a un’esperienza gastronomica 
distintiva, caratterizzata da eleganza e precisione. 
 
Situato all’interno dell’hotel Castille, nel cuore del 1° arrondissement, L’Assaggio accoglie gli 
ospiti in un ambiente intimo e sofisticato, espressione della dedizione del Gruppo Starhotels 
nel celebrare l’eccellenza Made in Italy anche oltre i confini nazionali.  
L’Assaggio è da oltre dieci anni un punto di riferimento della gastronomia italiana a Parigi, 
interprete di una tradizione culinaria recentemente riconosciuta come Patrimonio Culturale 
Immateriale dell’Umanità UNESCO. Qui, tradizione e modernità convivono in perfetto 
equilibrio, grazie a un team profondamente dedicato all’ospitalità d’eccellenza e al rigore 
culinario, offrendo agli ospiti un autentico viaggio tra i sapori regionali d’Italia.  
Dal 2016, il menu de L’Assaggio porta la prestigiosa firma di Ugo Alciati, chef stellato 
Michelin (1*) e firma dello storico Guido Ristorante di Serralunga d’Alba, oltre che 
ambasciatore internazionale del tartufo italiano. 
 
Il percorso professionale di Marco Terenghi si distingue per esperienze di alto profilo maturate 
in rinomati ristoranti stellati, tra cui Le Jardin de Berne, Villa Pignano e, in particolare, al fianco 
di Ugo Alciati. Un cammino formativo che gli ha permesso di perfezionare la tecnica e maturare 
una profonda conoscenza della cultura gastronomica italiana e francese. Dopo diversi anni 
come Sous-Chef de L’Assaggio, Terenghi ha maturato ulteriori esperienze e oggi fa ritorno al 
ristorante nel ruolo di Executive Chef. 
 



 
 

 

La sua nomina riflette l’impegno dell’hotel Castille nel valorizzare i talenti interni, garantendo 
al contempo continuità ed eccellenza ai massimi livelli. Con un’attenzione costante alla 
stagionalità e al rispetto della materia prima, la cucina di Terenghi esalta ingredienti di 
altissima qualità, restando profondamente radicata nella tradizione gastronomica italiana. 
 
Le iconiche ricette piemontesi firmate da Ugo Alciati, tra cui il Vitello Tonnato e i leggendari 
Agnolotti di Mamma Lidia, continueranno a occupare un ruolo centrale nel menu. Veri simboli 
dell’identità culinaria piemontese, questi piatti vivranno attraverso un’interpretazione 
rispettosa e consapevole di Terenghi. Accanto a essi, il menu accoglierà anche alcune 
creazioni signature del nuovo Executive Chef, come le Linguine alla bisque di astice, gamberi 
rossi e pomodori confit, raffinata espressione dei sapori mediterranei. 
 
Grazie alla sua padronanza tecnica, alla profonda conoscenza del ristorante e alla stretta 
collaborazione con Ugo Alciati, il ritorno di Marco Terenghi segna un nuovo capitolo nella 
storia gastronomica de L’Assaggio, assicurando un dialogo armonioso tra tradizione e 
innovazione e garantendo agli ospiti un’esperienza di alta cucina italiana nel cuore di Parigi. 
 
 
 
Castille Paris – Starhotels Collezione: Fascino parigino, stile italiano  
Al Castille il fascino francese e l’accoglienza italiana si fondono in un delicato binomio.  
In un ambiente raffinato contraddistinto da pezzi d’antiquariato abbinati ad arredi dal sapore contemporaneo, l’attenzione ai dettagli valorizza l’architettura 
aristocratica francese tipica del XVIII secolo.  
Situato nel cuore del 1° Arrondissement, a fianco della leggendaria Maison Chanel, questo hotel 5 stelle dista soltanto pochi passi da Place Vendôme, dal Louvre 
e dall’Opera Garnier.  
Con le sue seducenti 108 camere e suites, 2 meeting rooms di lusso, il ristorante L’Assaggio firmato da Ugo Alciati il Castille racchiude tutto lo charme della Ville 
Lumière. 
 
L’Assaggio è aperto tutti i giorni dalle 12:30 alle 22:30. Ogni sera, ad eccezione della domenica, il ristorante ospita sottofondi musicali al piano dal vivo, a partire 

dalle 19:30. 
 
Per ulteriori informazioni e prenotazioni: 
Email: lassaggio@castille.com 
Telefono: +33 1 44 58 45 67 
 
 
 
Starhotels 
 
Starhotels, primo gruppo privato alberghiero italiano, è leader nell’ospitalità a 4 e 5 stelle. Il gruppo vanta 34 strutture per un totale di oltre 4.500 camere e 
residenze di lusso situate nel cuore delle migliori destinazioni italiane oltre a Londra, Lugano, Parigi e New York. 
Starhotels si propone come sinonimo dell’eccellenza dell’ospitalità italiana, offrendo un servizio impeccabile capace di anticipare e superare i desideri e le 
aspettative dei propri ospiti. 
 
I prestigiosi Starhotels Collezione - icone di stile nel cuore delle più belle destinazioni del mondo - si distinguono per la loro posizione strategica, il design 
ricercato degli ambienti e un servizio personalizzato. Gli Starhotels Collezione si trovano a Firenze, Forte dei Marmi, Londra, Lugano, Milano, New York, Parigi, 
Roma, Saturnia, Siena, Trieste, Venezia e Vicenza. 
 
Gli Starhotels Premium, situati nel cuore delle più belle città italiane a Bergamo, Bologna, Firenze, Genova, Milano, Napoli, Parma, Roma, Saronno e Torino, 
si distinguono per lo stile contemporaneo, perfetta sintesi di eleganza e comfort, e da un servizio eccellente e accogliente capace di trasmettere un intangibile 
senso di familiarità e benessere al cliente. 
 
 
Press Office 
Email: pressoffice@starhotels.it 
Tel: 055 3692251 
 
 
www.starhotels.com 
www.collezione.starhotels.com 
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