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The Pelham London-Starhotels
Collezione, un tocco di ospitalita
italiana nel cuore di South
Kensington
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Il The Pelham London - Starhotels Collezione & un raffinato boutique hotel 5

stelle situato nel cuore di South Kensington, con un‘ambientazione elegante
e originale. Design eclettico, tonalita ricche e tessuti pregiati, si combinano
con un servizio impeccabile e un‘atmosfera accogliente, tipica delle
townhouse londinesi. La struttura con un fascino aristocratico, conserva
molti elementi del suo stile originario, creato dalla designer Kit Kemp, anche

dopo il passaggio di proprieta a Starhotels nel 2014.



Linterno dell’hotel & una fusione affascinante tra elementi contemporanei e

antichi. Vecchi tessuti indiani e tibetani, incorniciati come arazzi da parete, e
mobili unici arricchiscono gli ambienti, mentre opere d’arte e dettagl
distintivi conferiscono ulteriore fascino. Un particolare curioso nella
reception e la sedia utilizzata per pesare i fantini, un tributo alla famiglia
Pelham, famosa per la sua tradizione nel mondo delle corse di cavalli. Il mix
di arredamento, che alterna caminetti tipici di una casa di campagna inglese a
oggetti pit moderni, crea un’atmosfera che unisce il passato al presente, in

perfetta armonia con il contesto circostante.



Il The Pelham si trova a pochi passi dai Kensington Gardens, nel vivace

quartiere di South Kensington, un’area ideale per chi vuole esplorare i
migliori ristoranti, bar e negozi di Londra. A breve distanza dalla stazione
della metropolitana di South Kensington, I'hotel & ben collegato con le
principali attrazioni turistiche della citta, posizionato a due passi dal Victoria
& Albert Museum e la Royal Albert Hall e al Museo di Storia Naturale. Le 52
camere e suite dell’hotel sono caratterizzate da un design unico e da un mix
affascinante di arredi, opere d’arte e tessuti vivaci. Le testate dei letti, le
tende e le tappezzerie dai motivi audaci si abbinano a pareti piu sobrie,
creando un contrasto raffinato. Le grandi finestre, che si estendono fino al
soffitto, offrono luce naturale in abbondanza e alcune camere si affacciano su
Cromwell Place, cuore pulsante di South Kensington, aggiungendo un tocco

di vivacita all’ambiente.
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Alfredo Russo

La cucina de La Trattoria by Alfredo Russo reinterpreta i piatti tradizionali
italiani con un approccio innovativo. Le pareti a strisce, arricchite dai vivaci
dipinti dell’artista Anna Mazzotta, con uno sfondo colorato per un ambiente
spazioso con tavoli in legno e un bar a specchio, creando un’atmosfera calda e
accogliente. Ideale per un pranzo leggero o una cena elegante, il ristorante
propone 1 sapori intensi della tradizione culinaria italiana, arricchiti da
ingredienti freschi e di stagione. Da assaggiare nel menu la pasta shakerata

personalizzabile, che permette agli ospiti di esplorare piatti di alta qualita in



maniera rilassata e divertente. Alfredo Russo, torinese di nascita e noto per il
successo del ristorante Dolce Stil Novo a Reggia Venaria Reale, porta 1a sua
visione del “nuovo stile italiano” al ristorante. La sua filosofia reinterpretata
dall’Executive Chef in house Roberto Roncolato, si basa sulla semplicita,
reinterpretando piatti tipici con un tocco personale di gusto, consistenza e
presentazione, per creare un menu pensato per essere condiviso, dove

I’esperienza culinaria & un invito a assaporare un po’ di tutto in un’atmosfera

conviviale.




Il Bar La Trattoria & il luogo ideale per uno spuntino veloce, un té inglese
tipico, un aperitivo o un dopocena, con un servizio attento e gqualificato, in
un‘atmosfera rilassata e internazionale. Per un‘esperienza davvero autentica,
il The Pelham é il posto perfetto per gustare un tradizionale té pomeridiano
inglese in un ambiente tipicamente londinese. Gli ospiti possono scegliere di
sorseggiare il té nella confortevole biblioteca, nel grande salone o nella
privacy della propria stanza. Sono disponibili sia il te tradizionale che quello
frizzante, accompagnati da scones fatti in casa, marmellata di fragole New

Forest Naked e panna montata Roddas.



