Paolo Scaccabarozzi e
il nuovo Executive
Chef del Rosa Grand
Milano — Starhotels
Collezione

Redazione Food&Travel | News & Trends

Al Rosa Grand Milano , L‘IL‘gLI]'II.'L‘ :lll‘ucrgn situato all'ombra del Duomo, ¢
recentemente arrivatco il nuovo Execurive Chet Paolo Scaccabarozzi.

Brianzolo, Paolo Scaccabarozzi ha collezionato ncg“ ANTI NUMETosSe cspuriunl_u in ristoranti stellaci in
[talia e all'estero, pm‘tccip:mdn alle nlimpi;ldi culinarie e a vari concorsi.

[l suo talento gli ha permesso di aftinare l"arte gastronomica nel prestigioso | lotel Cavalieri sotto la

guid:t del Maescro Gualtiero Marchesi e del tristellato francese Michel Bras.

Paole Scaccabarozzi Executive Chef del Rosa Grand Milane - Starhotels
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Da L{uulchc mese ha assunto la guid:l della ristorazione del Rosa Grand: Shizio, il ristorante principulc,&
il cuore pu|s:mt:_‘ dell’hotel in cui lo Chef reinterpreta i u:lpisuldi della cucina rradizionale italiana con
gmndc ri.ﬁpcttu e :+pirit0 di innovazione, ¢ Roses Pizza & More, SP:U_iU affacciato su Piazza Beccaria
dedicaro alla pizza di Llu:llit:'l ed alere prc|ih:1tczxc di cui ha curaro la rivisitazione del menu.

Al ristorance Shizio, lo Chef'si fa int:_'rprctc dei ;__{r;mdi classici con pu1‘:+011;1|it£1 ¢ crearivica: la cifra
distintiva marurata nel corso della sua carriera lo ha portaro inoltre a valorizzare al mu;__{lin ingrcdicnti ¢

prudutmri urtigi;mu“, che declina in modo m'igimﬂc ¢ :::lpicntu, ed a pri\'ilcgiurc le filiere corte.

“Sono felice ed m'gf:-gfrhx-:: di Lr_;ufd:zrc [a ristorazione del Rosa Grand, punto di riferimenco dellalea
c:.-:pr'r:zfr'r:i contemporanea milanese” ha dichiararo Paolo Scaccabarozzi. “La de ppia anima dell’horel
COSTIN :pc:-."fm e italianissimo al FemMpo Sresso — mMi CONSenrono di giocare con piarei classici della nosera
cucina senza rinunciare ad arriechirli di pcrxun:rff rd ¢ contaminazioni, porta ndo in cavola la mia gr:mdu
passionc”.

La proposta di Stizio gloca su piatti gustosi, pensati sempre in base alla stugion:ﬂitﬁ,

Pasta risottata con estratte di caccivcco - credits Maurizio Morra



Il nuovo menu suggerisce antipasti lcggcri ed apperitosi come Pestrarco di San Marzano marinato e
piastrato, g:lmhcm TOSSO, polpu in due consistenze che fanno da anticamera a gr:mdi classici della
tradizione — come il risotro alla milanese con pisti”i di zafferano — ma anche molte squisitc proposte di
pesce ¢ di carne, tra cui il filetro di manzo picmuntcsu, ortica, barbabierola, cipu”utto fondente, senza
dimenticare pi;ltti \'cgct:lri:mi e \'cguni di gmndc sapore, come il Seitan marinaco alla soia e ponzu con
houquct di verdure di stugiunu.

Per godcrc della bella stugilmc, il ristorantce offre uno spu;cin CSTETTO ZENETOSO TESO intimo da una
bordura di sicpi, un salorro verde su Piazza Fontana dove trovare ristoro dnpu una |ur1g:1 p;lsscggiutu

milanese con le proposte dello Chef o atcardarsi davant ad un buon bicchiere di vino.

Stizio ¢ aperro curti I giorni dalle 12:30 alle 14:30 per pranzo ¢ dalle 19:00 alle 22:30 per cena.
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