[ i Resto del Carlino

» 21 luglio 2023

STARHOTELS

L arte culinaria
di Scaccabarozzi
al Grand Milano

Al Rosa Grand Milano - Starho-
tels Collezione, elegante alber-
go situato all'ombra del Duomao,
& arrivato un nuovo executive
chef, il brianzolo Paclo Scacca-
barozzi che negli anni ha colle-
Zionato numerose esperienze in
ristoranti stellati in Italia e
all’'estero, partecipando  alle
olimpiadi culinarie e a vari con-
corsi. || suo talento & stato affi-
nato nel prestigioso Hotel Cava-
lieri sotto la guida del Maestro
Gualtiero Marchesi e del tristel-
lato francese Michel Bras.

Da qualche mese ha assunto la
guida della ristorazione del Ro-
sa Grand: Sfizio, il ristorante
principale, & il cuore pulsante
dell’hotel in cui reinterpreta | ca-
pisaldi della cucina tradizionale
italiana con grande rispetto e
spirito di innovazione, e Roses
Pizza & More, spazio affacciato
su Piazza Beccaria dedicato alla
pizza di qualita e ad altre preliba-
tezze di cui ha curato la rivisita-
zione.

Al ristorante Sfizio, si fa inter-
prete dei grandi classici con per-
sonalita e creativita: la cifra di-
stintiva maturata nel corso della
sua carriera lo ha portato inoltre
a valorizzare al meglio ingre-
dienti e produttori artigianali,
che declina in modo originale e
sapiente, e a privilegiare le filie-
re corte. «Sono felice e orgoglio-
s0 di guidare un punto di riferi-
mento dell’alta ospitalita con-
temporanea milanese - dichiara
- La doppia anima dell’hotel -
cosmopolita e italianissimo al
tempo stesso - mi consente di
giocare con piatti classici della
nostra cucina senza rinunciare
ad arricchirli di personalita e

contaminazioni, portando in ta-
vola la mia grande passiones.
La proposta di Sfizie gioca su
piatti gustosi, pensati sempre in
base alla stagionalita. Il nuovo
menu suggerisce antipasti leg-
geri e appetitosi come 'estratto
di San Marzano marinato e pia-
strato, gambero rosso, polpo in
due consistenze che fanno da
anticamera a grandi classici del-
|a tradizione - come il risotto al-
la milanese con pistilli di zaffera-
no - ma anche molte squisite
proposte di pesce e di carne,
tra cui il filetto di manzo piemon-
tese, ortica, barbabietola, cipol-
lotto fondente, senza dimentica-
re piatti vegetariani @ vegani di
grande sapore.
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