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Inspired by the scents of the Tuscan coast,
the Hermitage garden and the timeless
elegance of Forte dei Marmi.

€18

ERBE IN CORTILE

Un incontro delicato tra le erbe aromatiche
dell’orto e la brezza marina di Forte dei
Marmi. Fresco, elegante e luminoso,
come una passeggiata al tramonto tra
i vialetti dell’Hermitage.

A delicate encounter between garden herbs
and the sea breeze of Forte dei Marmi.
Fresh, elegant and bright, like a sunset stroll
through the pathways of the Hermitage.

Aperitivo Grapez, Italicus, pompelmo rosa,
pesca, Romeo e Giulietta "La Via del Té"

MOJITO DELL'ORTO

Il cuore verde del resort racchiuso in un

calice: agrumi, botaniche mediterranee e

profumi di giardino che evocano quiete,
piscina e natura toscana.

The green soul of the resort captured in
a glass: citrus notes, Mediterranean
botanicals and garden aromas evoking
tranquillity, poolside afternoons and
Tuscan nature.

Rum Agricolo, verbena, limoni dalla limonaia, mela verde,
Cedrata Tassoni e la menta del nostro orto

RACCOLTO D’ESTATE

Un omaggio ai frutti maturi e alle erbe
raccolte sotto il sole della Versilia.
Succoso, vibrante e conviviale, racconta
I'estate italiana piu autentica.

A tribute to ripe fruits and herbs gathered
under the Versilia sun. Juicy, vibrant and
convivial, it captures the essence of an
authentic Italian summer.

Vodka, estratto di pomodorino giallo, semi di finocchio,
cordiale di olive, erbe aromatiche
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TRAMONTO TOSCANO

Colori caldi, note morbide e profumi
avvolgenti accompagnano il momento in
cui il sole scende dietro i pini marittimi.
Un cocktail pensato per |'ora dorata
dell’Hermitage.
Warm hues, soft notes and enveloping
aromas accompany the moment when
the sun sets behind the maritime pines.
A cocktail crafted for the golden hour
at the Hermitage.

Vermouth Dandi ai lamponi, Bitter Dandli, Frutti di Bosco
"La Via del Té', tonica all'ibiscus, palo santo

OASI FIORITA

Fresco e tropicale, ispira la sensazione di
rifugiarsi in un giardino nascosto tra piscina
e vegetazione mediterranea.
Leggero, raffinato e rilassante.

Fresh and tropical, it evokes the feeling of
escaping to a hidden garden between
the pool and Mediterranean greenery.

Light, refined and soothing.

Nicchia Gin al Mandarino, Aperol, lime, passion fruit,
Purity “La Via del Té” e la sua spuma.

MERENDA IN VIGNA

Ricorda le merende lente tra vigne e
agrumeti toscani: sapori genuini, dolcezza
equilibrata e un‘eleganza semplice che
invita alla condivisione.

Inspired by leisurely afternoons among
Tuscan vineyards and citrus groves:
genuine flavours, balanced sweetness
and effortless elegance made for sharing.

Gin Marmable, Birra Santa, Amaro del Riccio, scorza di
limone, Disaronno e Cantucci F.lli Lunardi
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Signature Alcohol-Free Cocktails

inspired by poolside afternoons
and seaside freshness.

€16

GIARDINO SEGRETO

Leggero e luminoso come una brezza che
attraversa |'orto dell’Hermitage nelle ore piu
calme del pomeriggio. Le note verdi della
mela e del finocchio si intrecciano a
sfumature floreali delicate, regalando
una freschezza elegante e rilassata

Light and luminous, like a summer breeze
flowing through the Hermitage garden
during the quietest hours of the afternoon.
Green apple and fennel blend with delicate
floral notes for an elegant and relaxing
freshness.

Tanqueray zero, mela verde, semi di finocchio, erbe
aromatiche, tonica ai fiori di sambuco.

SERA D’IBISCO

| colori morbidi del tramonto versiliese
prendono forma in un sorso fresco e vibrante.
Fragola, agrumi e ibisco si incontrano in un
equilibrio raffinato che richiama aperitivi lenti,
musica soffusa e luce rosata a bordo piscina.

The soft colours of a Versilia sunset come
alive in a fresh and vibrant sip. Strawberry,
citrus and hibiscus meet in a refined
balance inspired by slow aperitivos,
soft music and pink reflections by the pool.

Fragola fresca, cordiale agli agrumi, kombucha
ibiscus e spezie

LUCE D’ARANCIO

Caldo, floreale e avvolgente, accompagna
I'ultima luce del giorno tra i pini marittimi
e i riflessi dorati dell'acqua. Un mocktail
elegante e mediterraneo pensato per il
momento piu suggestivo dell’Hermitage.

Warm, floral and enveloping, accompanying
the last light of the day among maritime
pines and golden reflections on the water.
An elegant Mediterranean mocktail crafted
for the most evocative moment at the
Hermitage.

Martini Vibrante, Martini Floreale, ginger beer, arancia
fresca
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