
VIGILIA DI NATALE 24 Dicembre 2026 
Christmas Eve dinner December 24th, 2026

Zuppetta di ceci con baccalà mantecato e tartufo nero 
Creamy chickpea velouté with whipped salt cod and black truffle

Carpaccio di tonno fresco con puntarelle croccanti 
Fresh tuna carpaccio with crispy puntarelle

Raviolo di arzilla, broccoli e limone 
Homemade raviolo filled with ray, broccoli and lemon

Filetto di San Pietro brasato e radicchio tardivo al profumo di agrumi 
Braised John Dory fillet with red Treviso radicchio and citrus aromas 

Zuppa inglese natalizia al panettone e torroncino 
Festive trifle with panettone and nougat

Menu € 95 a persona (bevande escluse)  | Menu € 95 per person (beverages excluded) 

Live music

Per prenotazioni | For reservations
Via Bocca di Leone, 14 00187 Roma T. +39 06 699811
reservations.inghilterra.rm@starhotels.it



PRANZO DI NATALE 25 Dicembre 2026 
Christmas lunch December 25th 2026

 Polpetta di bollito in salsa verde 
Boiled beef croquette with Italian salsa verde

 Carciofo alla romana  
Roman-style steamed artichoke

    Panettone salato con tartare di manzo, loti e nocciole 
Savoury panettone with beef tartare, lotus persimmon and hazelnuts

Croccante fritto misto di verdure 
Crispy mixed fried vegetables

Tortellini della tradizione in brodo
Christmas Tortellini in broth

Sfoglia di pasta all’uovo fatta in casa con carciofi, ricotta di bufala 
e mentuccia romana

Fresh homemade egg pasta with artichokes, buffalo ricotta, and Roman mint

Filetto di manzo alla brace, patate novelle e verdure di una volta
Chargrilled beef fillet, baby potatoes, and seasonal vegetables

Il Cabaret delle Feste: sapori di Natale
The Holiday Cabaret:  Italian Christmas treats

Menu € 85 a persona (bevande escluse)  | Menu € 85 per person (beverages excluded) 

Live music

Per prenotazioni | For reservations
Via Bocca di Leone, 14 00187 Roma T. +39 06 699811
reservations.inghilterra.rm@starhotels.it



Calice di Champagne Cuvee Rose' Laurent Perrier
Glass of Champagne Cuvee Rose' Laurent Perrier

Zuppetta di roveja di Colfiorito, scampo e caviale 
Colfiorito roveja pea velouté with steamed langoustine and caviar

Battuto di gamberi rossi, finocchi e agrumi di Sicilia 
 Red prawn tartare with fennel and Sicilian citrus

Capesante scottate con stracciatella e puntarelle croccanti 
Seared scallops with stracciatella cheese and crispy puntarelle

Raviolo con pappa al pomodoro, astice e erbe del mediterraneo
Raviolo with tomato sauce, lobster and Mediterranean herbs

Filetto di rombo con passatina di topinambur e anice stellato, 
carciofi al profumo di tartufo nero 

Turbot fillet with sunchoke purée, star anise, and black truffle artichokes

Granita al melograno con loto marinato
Pomegranate granita with marinated lotus persimmon

Delizia di Capodanno
New Year’s delight

Lenticchie e cotechino, il benvenuto al nuovo anno
Lentils and “cotechino”, the traditional Italian welcome of the New Year

LIVE MUSIC

New year’s Eve- December 31st, 2026

CENONE DI CAPODANNO
 31 DICEMBRE 2026 

Menu € 230 a persona (bevande escluse)  | Menu € 230 per person (beverages excluded) 

Per prenotazioni | For reservations
Via Bocca di Leone, 14 00187 Roma T. +39 06 699811
reservations.inghilterra.rm@starhotels.it
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