Al sbne 2026

Ogni domenica, [.’Assaggio vi invita a vivere il Pranzo della domenica.
tradizione italiana di condivisione e convivialita. in una cornice elegante.
Questo mese, lo Chef vi propone:

Per M%W
Il nostro Pink Bellini signature. servito come cocktail o mocktail analcolico

Fiocco di maiale nero alpino. tigelle calde e giardiniera
Parmigiano Reggiano Vacche Rosse 40 mesi. aceto balsamico tradizionale di Modena
Vellutata di zucca butternut servita in bicchierino. crumble di castagne
Peperonata tradizionale su pane casereccio tostato

Tortelli di magro con salsa di pomodori datterini e germogli di basilico Pra

ﬁl Spalla di agnello cotta lentamente, patate novelle grenaille dorate
d
<

e carote glassate al burro e rosmarino

Boloe

Tiramisu italiano tradizionale

o con savoiardi fatti in casa e caffée Arabica

\ Foe a petuasra.
Aogua, to o caffe neluac
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