
Chaque dimanche pour le déjeuner, L’Assaggio vous invite à découvrir le
Pranzo della Domenica, tradition italienne de partage et de convivialité, dans
un cadre élégant, accompagné de musique live. Ce mois-ci, le chef vous propose :

Antipasti à partagerAntipasti à partagerAntipasti à partager
Velouté de courgette infusé au basilic frais

Bruschetta de pomodori antichi, basilic frais et huile d'olive extra vierge
Beignets croustillants de fleurs de courgettes

Prosciutto di Parma affiné 24 mois
Parmigiano Reggiano “Vacche Rosse” affiné 36 mois

Tartine d’anchois au beurre persillé

Primo piattoPrimo piattoPrimo piatto

Secondo piattoSecondo piattoSecondo piatto

DolceDolceDolce

Cannelloni faits maison farcis de ricotta fraîche et jeunes pousses d’épinards 
 accompagnés d’un coulis de tomates datterino

Côtelettes d’agneau rôti, salade de pommes de terre,
 tomates cerises datterino, olives et haricots verts

Profiteroles maison, glace vanille de Madagascar 
et sauce chocolat 70%

Il pranzo della domenica

Eau, thés et cafés inclus
70€ par personne70€ par personne70€ par personne

Un menu à 45€ est proposé pour les enfants (- 12 ans)
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