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Ogni domenica, [."Assaggio vi invita a vivere il Pranzo della domenica.
tradizione italiana di condivisione e convivialita. in una cornice elegante.
Questo mese. lo Chef vi propone :

Coeklail o motklail do benvenuls

Fiocco di maiale nero delle Alpi. tigelle e giardiniera di verdure
Parmigiano Reggiano Vacche Rosse stagionato 40 mesi con aceto balsamico di Modena
Vellutata di zucca butternut servita in un bicchierino con crumble di castagne
Peperonata tradizionale su pane casereccio grigliato
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Gli Agnolotti del plin di Mamma Lidia

Spalla d'agnello cotta lentamente. patate novelle grenaille

e carote glassate al burro e rosmarino
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Un menu a 45€ & proposto per i bambini (-12anni)
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	Il pranzo della domenica
	Novembre 2026
	Chaque dimanche pour le déjeuner, L’Assaggio vous invite à découvrir le Pranzo della Domenica, tradition italienne de partage et de convivialité, dans un cadre élégant.
	Ce mois-ci, le chef vous propose :
	Cocktail ou mocktail de bienvenue
	Antipasti à partager
	Fiocco de porc noir des Alpes, tigelles et giardiniera de légumes
	Parmigiano Reggiano Vacche Rosse affiné 40 mois et vinaigre balsamique de Modène
	Velouté de courge butternut servi en shot et crumble de châtaigne
	Peperonata traditionnelle sur pain de campagne grillé

	Primo piatto
	Les Agnolotti del plin de Mamma Lidia

	Secondo piatto
	Dolce
	80€ par personne
	Épaule d’agneau rôtie lentement, pommes de terre grenaille sautées
	et carottes glacées au beurre et au romarin
	Glace Fior di Latte préparée à la minute,
	lamelles de truffe noire en chocolat, en trompe-l’œil
	Un menu à 45€ est proposé pour les enfants (- 12 ans)



	Il pranzo della domenica
	November 2026
	Every Sunday for lunch, L’Assaggio invites you to discover the Pranzo della Domenica, an Italian tradition of sharing and conviviality, in an elegant setting.
	This month, the chef invites you to enjoy :
	Welcome cocktail or mocktail
	Antipasti to share
	Alpine black pork Fiocco, tigelles and vegetable giardiniera
	40-month aged Parmigiano Reggiano Vacche Rosse  and balsamic vinegar from Modena
	Butternut squash velouté served in a shot with a chestnut crumble
	Traditional peperonata on grilled country bread

	Primo piatto
	Mamma Lidia's Agnolotti del plin

	Secondo piatto
	Dolce
	80€ per person
	Slow-roasted lamb shoulder, golden sautéed baby potatoes,
	and butter-and-rosemary glazed carrots
	Freshly prepared Fior di Latte ice cream,
	with trompe-l’œil dark chocolate truffle shaving
	A 45€ menu is available for children (under 12)



	Il pranzo della domenica
	Novembre 2026
	Ogni domenica, L’Assaggio vi invita a vivere il Pranzo della domenica,
	tradizione italiana di condivisione e convivialità, in una cornice elegante.
	Questo mese, lo Chef vi propone :
	Cocktail o mocktail di benvenuto
	Antipasti da condividere
	Fiocco di maiale nero delle Alpi, tigelle e giardiniera di verdure
	Parmigiano Reggiano Vacche Rosse stagionato 40 mesi con aceto balsamico di Modena
	Vellutata di zucca butternut servita in un bicchierino con crumble di castagne
	Peperonata tradizionale su pane casereccio grigliato

	Primo piatto
	Gli Agnolotti del plin di Mamma Lidia

	Secondo piatto
	Dolce
	80€ a persona
	Spalla d'agnello cotta lentamente, patate novelle grenaille
	e carote glassate al burro e rosmarino
	Gelato al Fior di Latte preparato al momento
	con scaglie di cioccolato a forma di tartufo nero
	Un menu a 45€ è proposto per i bambini (-12anni)




