
Flûte di Prosecco di benvenuto 

Flûte of  Prosecco  

 

Antipasti 
Starter 

 

Prosciutto di Parma con julienne di finocchi all’arancia e mandorle tostate 

Parma ham with julienne of  fennel in orange sauce and toasted almond 

 

Primo Piatto 
First Course 

 

Tortellini in brodo di cappone                                                                                                                         

Risotto alla milanese e bouillabaisse 

Tortellini in a broth of  capon 

Risotto milanese style with bouillabaisse 

 

Secondo Piatto 
Main Course 

 

Filetto di vitello in salsa perigordina e soufflé alle pere con crema di parmigiano 

Carré d’agnello ai mirtilli e brandy 

Spinacini all’uvetta 

Veal fillet in mushrooms sauce with pears soufflé and cheese cream 

Lamb loin with bluebarries and brandy 

Spinach with raisins 

 

Dessert 
 

Montblanc 

Bavarese alla vaniglia con salsa alle fragoline di bosco 

Vanilla bavarois with wild strawbarries sauce 

 
Prosecco Millesimato Astoria 

Vermentino di Sardegna Sella & Mosca 

Chianti Classico Rocca delle Macì 

CENONE DI SAN SILVESTRO  

 NEW YEAR’S EVE  


