
Antipasti 
 

Benvenuto dello Chef  con piccole delizie veneziane 

accompagnate da bollicine di Metodo Classico 
 

Coda d’astice in guscio al vapore con caviale di storione italiano e  

bufalina campana guarnita di pistacchi tostati 

 

Primo Piatto 
 

Tortelli ripieni di zucca con raguttino di gamberi rossi 

su fonduta di taleggio, lamelle ed emulsione di tartufo nero di Norcia 
 

Risotto mantecato al Radicchio di Treviso tardivo 

con code di scampi sfumati all’Armagnac 

 

Secondo Piatto 
 

Branzino al cartoccio adagiato su guazzetto di crostacei 

servito con patate novelle profumate al cumino 

 

Dessert 
 

Sorbetto al frutto della passione e rum Clement Vsop 

Sfoglia croccante espressa con crema chantilly, 

lamponi freschi e riduzione al fondente 

 
Acqua minerale, vino bianco Doc e caffè 

 
Dopo la mezzanotte come da tradizione … 

 

Pasta e fagioli, cotechino con lenticchie 

uva pizzutella di buon auspicio 

 
Intrattenimento musicale con orchestra 

CENONE DI SAN SILVESTRO  


