
Welcome drink 

 

Antipasti   
 

Battuta di fassone con salsa verde 

Piccoli tomini piemontesi con salsa rossa  

Capunet 

Voulevant con crema di peperoni e cardo gobbo di Nizza del Monferrato 

Zampone con lenticchie di Castelluccio in forma 

 
Primo piatto  

 

Tagliolini ai 30 rossi con ragù bianco della tradizione 

Agnolotti nostrani  burro e salvia con Serias del fen 

 
Secondo piatto  

 

Brasato alla piemontese con patate e borettane in agrodolce 

 
Dessert 

  

Semifreddo di marroni della val di Susa con crema di cachi 

Panettone con crema allo zabaione 

 
 

 
Acqua , calice di vino e caffè  

 

CENA DEL 31 DICEMBRE 


