
Antipasto 
 

Aperitivo di benvenuto con frivolezze dello Chef   
 

Trittico:  

Carpaccino di orata profumata allo zenzero 

Tartare di tonno rosso al basilico 

Insalatina di piovra tiepida alla mediterranea 

 

Primo piatto  
 

Risotto “gli Aironi” con pere coscia e “Strachitnt” della Valtaleggio 

Paccheri “Afeltra”di Gragnano con finferli e Gamberi 

 

Secondo piatto  
 

Tentacolo di piovra alla brace su crema di patate 

Sorbettino ghiacciato al basilico 
 

Guancetta di vitello Olanda cotto alla senape Dijon 

servito con crema di pere e patate 

 

Dessert 
 

Montebianco con crema leggera ai marroni e cuore di pan di Spagna 
 

“Trancetti di panettone con zabaione freddo montato alla vaniglia 

 
Vini bianchi e rossi della nostra cantina 

con “Ciodet” Sanserre extra dry per il brindisi 

 

 

 
Dopo l’una sarà servito un assaggio di zampone e lenticchie 

indice di buon augurio per l’anno nuovo 

 

CENONE DI SAN SILVESTRO   


